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DORUCAK (do 12h)

BORNEO DORUCAK .......oeeeeeie i 690 din.

Jaja na oko 3 kom., domaca kobasica, paradajz, krastavac,
domaca lepinja, pavlaka

OMLET SA SIROM + ESPRESSO.................... 590 din.

Jaja 3 kom., domaca lepinja, paradajz, krastavac, pavlaka, feta sir

OMLET SA SLANINOM + ESPRESSO.............. 630 din.

Jaja 3 kom., domaca lepinja, slanina, paradajz, krastavac, paviaka

OMLET SA SUNKOM + ESPRESSO.................. 590 din.

Jaja 3 kom., domaca lepinja, sunka, paradajz, krastavac, paviaka

PUNJENEPRZENICE .............c.c.coieiiiinann 570 din.

Tost hleb, sunka, kackavalj, pecena paprika, paviaka, rukola

OVSENAKASA.........o e, 480 din.

Owsene pahuljice, sezonsko voce, banana, mleko, lesnik

GRANOLE $4 GRCKIM JOGURTOM............... 530 din.

Domace granole, grcki jogurt sa medom, sumsko voce

KLUBSENDVIC . ....... e, 770 din.

Tost hleb, jaje, sunka, panceta, paradajz, zelena salata, pileci file,
pavlaka, majonez, pomfrit

BORNEO SENDVIC .........c e 490 din.

Domaca lepinja, Sunka, pavlaka, kackavalj, sotirane pecurke

DOMACI USTIPCI SLANI/SLATKI ................. 640 din.

Kajmak, ajvar, njeguska prsuta, kravlji sir, dZem od kajsije
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NOVITETI
————

SIR U MASLINOVOM UL JU $4 SUSENIM
PARADAJZOM ........cccovnniiiiiiiiiiiiiineennnn.. 790 din.
Domaci zreli kravlji sir, maslinovo ulje, suvi paradajz, hleb sa maslinama
JUNECA SUPA SAREZANCIMA..................... 390 din.
PASTA “AGLIOEOLIO“............cccciiiiiiinnn... 990 din.
ZAPECENA TELETINA SA KAJMAKOM........... 2100 din.

Dugo dinstani pa zapeceni teleci vrat sa kajmakom i krompirom
iz nase peci

ZAPECENI CEVAPI NA KAJMAKU.................. 1550 din.

U sosu od kajmaka i paprike, servirani sa domacim krompirom

RAZNJIC OD SVINJSKOG FILEA. .................. 1790 din.

Svinjski file, slanina, domaci krompir, tzatziki sos

KOLAC OD CRNE COKOLADE ..................... 540 din.

Kolac od 70% crne cokolade, serviran sa sosom od maline

BAKLAVASAPISTACIMA .............ccoveeeeeeennn.. 590 din.

Pistadci, sladoled od vanile

TOPLIKOLACSAMAKOM .............ccvvvue.n. 540 din.

Kolac od maka, serviran sa topljenom belom cokoladom
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HILADNA PREDJEL A
——=C—=—
BORNEOPALETAZA2O0S8SOBE.................... 1790 din.

Njeguska priuta, goveda prsuta, sir, masline, ceri paradajz,
rukola, hleb sa maslinama

SIR UMASLINOVOM ULJU S4

SUSENIM PARADAJZOM ............................ 790 din.

Domaci zreli kravlji sir, maslinovo ulje, suvi paradajz, hleb sa maslinama

SUPE/CORBE

——o
TELECACORBA. ..., 450 din.
JUNECA SUPA SAREZANCIMA..................... 390 din.
POTAZDANA. ... 390 din.

TOPLAPREDJELA

o~
POHOVANA PAPRIKASASIROM ................... 690 din.
ROLOVANE SUVE SLJIVE ... 690 din.

ROLNICE 84 BIFTEKOM SA SOSOM OD VRGANJA . 990 din.

HRSKAVE ROLNICE SAPOVRCEM ................ 590 din.
GRILOVANIMIROCKISIR..............c'vveeeen.. 790 din.
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PASTE I RIZOTA

————
TALJATELE KARBONARA...............ccc.c...... 1090 din.
Taljatele, panceta, Zumance, krem sos, parmezan
TALJATELE BOLONJEZE...........ceeeeevven.. 1090 din.
Taljatele, bolonjeze sos, permezan
TALJATELE SA PRSUTOM I TARTUFIMA...... 1490 din.
Taljatele, njeguska prsuta, tartufata, ulje od belib tartufa, puter, permezan
PASTA “AGLIOEOLIO“...........c.cccocvviiiiinn... 990 din.
RIZOTO SA BIFTEKOM I VRGAN [JIMA........... 1590 din.

Arborio pirinac, biftek, vrganji, Sampinjoni, puter, parmezan

RIZOTO SA PILETINOM IPOVRCEM............ 1090 din.

Arborio pirinac, pileci file, tikvica, paprika, puter, parmezan, crni luk

RIZOTO SA LIGNJAMA (POSNO)..................... 1490 din.

Arborio pirinac, lignje, maslinovo ulje, napolitana sos

STEKOVI

*——
BIFTEKNAZARU............c..c.ciiiiiieiininnnn, 2890 din.
Biftek, grilovano povrce, tost hleb
BIFTEKUTESTU........c.covoviiiiiiiiiiiiiiinnnnn. 3200 din.

Biftek, lisnato testo, gauda, njeguska prsuta, peper sos, domaci krompir

BIFTEK U MASLINOVOM ULJU .................. 2990 din.

Biftek taljatela, maslinovo ulje sa zacinima, aceto krema, domaci krompir

RIBEYE STEAK 40087 .........cc.oooviiiiiiiiiinnn.. 4150 din.

Ribeye steak 400gr, grilovano povrce, domaci krompir

Y 1
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RIBA/LIGNJE

LOSOSNAZARU........ oo, 2090 din.

Losos, aromaticni pirinac, maslinovo ulje

LIGNJENAZARU ...........cccccociiiiiiiiiiinns, 1960 din.

Lignje, krompir, blitva, beli luk

FRIGANELIGNJE .........cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnn. 1960 din.

Lignje prene u palminom ulju, pomfrit

OBROK SALATE

CEZAR SALATA................ccoooviiiiiiiiiinnnnn. 1200 din.

Pileci file, panceta, mix zelenibh salata, krutoni, cezar dresing,
ceri paradajz, parmezan

BIFTEK SALATA. ........c.cccovvviiiiiiiiiiiinnnnn.. 1490 din.

Biftek, crvena paprika, mix zelenib salata, beef dresing, parmezan,
ceri paradajz

LOSOSSALATA.........cccccooovviiiiiiiiiiiiiiinn.. 1260 din.

Losos, éeri paradajz, crveni luk, rukola, kuvani krompir, maslinovo ulje
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GLAVNA JELA
——=C—=—

TELETINA U SOSUOD PECENJA................. 1980 din.

Sporo pecena teletina u sopstvenom saftu servirana sa pire krompirom

ZAPECENA TELETINA SA KAJAMKOM ......... 2100 din.

Dugo dinstani pa zapeceni teleci vrat sa kajmakom i krompirom
1% nase peci

AGNJETINA ..o 2690 din.
J

Sporo dinstana jagnjetina u sopstvenom soku servirana sa pire
krompirom sa spanacem i belim lukom

SVINJSKA REBRAUBBQ SOSU.................... 1890 din.

Svinjska rebra dinstana pa zapecena sa bbq sosom servirana sa
domacim krompirom iz peci

BORNEO SNICLA.........cooeeeee e, 1790 din.

Dwe pazljivo odabrane snicle od svinjskog filea, dinstane u sosu od belog
vina, belog luka, domaceg bujona, servirana sa pireom od krompira

KARAPORDEVASNICLA. ........................... 1480 din.

Svinjski file, pomfrit, tartar sos

CURECIFILE SAMLINCIMA...................... 1620 din.

Marinirani cureci file, grilovan, serviran sa domacim zapecenim
mlincima, sa mileramom i kajmakom
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JELAIZ PECINA DRVA

————
JUNECICEVAPL.............c.oiiiiiiiiiiiinnnnn, 1250 din.
Junece mleveno meso, pomfrit, luk
ZAPECENI JUNECI CEVAPI NA KAJMAKU ...... 1550 din.

U sosu od kajmaka i paprike, servirani sa domacim krompirom

CEDARPLJESKAVICA................c.ovevenen... 1550 din.

Junece meso, cedar sir, crni luk, pomfrit, domaca tortilja

JUNECAPLJESKAVICA ...............ccceeveenn. 1250 din.

Junece meso, luk, pomfrit

BORNEO PLJESKAVICA ...........ccccccovvvvenn... 1550 din.

Junece meso punjeno gaudom, pancetom i crnim lukom,
servirano sa pomfritom

UZICKIUSTIPCI ..........ooeeeeeee e, 1800 din.

Junece meso sa slaninom i lukom, pecena paprika, kajmak,
domaci pekarski krompir

NJEGUSKISTEK ..., 1800 din.

Punjeni svinjski file sa gaudom, rolovan njegoskom prsutom,
serviran sa domacim restovanim krompirom

RAZNJIC OD SVINJSKOG FILEA.................. 1790 din.

Svinjski file, slanina, domaci krompir, tzatziki sos
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JELA OD PILECEG MESA
—=—0—

PILETINA4VRSTESIRA..........ccccccvvivvvee.... 1390 din.

Pileci file u sosu od 4 vrste servirana sa aromaticnim pirincem

PILECAKARAPORDBPEVA . .......... e, 1480 din.

Pileci file, kajmak, pomfrit, tartar sos

PILECIBATAKNAZARU...........oeeeeeininn., 1090 din.

Pileci batak, serviran sa domacim krompirom iz nase peci

ROLOVANI PILECIMEDALJONMI. ................. 1590 din.

Pileci file punjen gaudom, rolovan sa slaninom, serviran sa sosom od
kajmaka i restovanim krompirom

KREMASTA PILETINA SA SPANACEM ........... 1390 din.

Zapecena piletina sa krompirom, spanacem, susenim paradajzom
i parmezanom, u kremastom sosu
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FUNGHLI.........cccoiiiiiiiiii it 1090 din.

Keéap, sunka, kackavalj, Sampinjoni

QUATTRO STAGGIONNI...............ccvvnnnnnnnn 1190 din.

Kecap, Sunka, kackavalj, kulen, sampinjoni, masline

CAPRICIOSSA........cccovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnn.. 1190 din.

Kecap, sunka, kackavalj, sampinjoni, feferona

VEGETERIJANA........cccccovvviiiiiiiiiiiiiinnnnnn. 1090 din.

Kecap, kackavalj, Sampinjoni, fileti paprike, kukuruz Secerac

Keéap, sunka, kackavalj, slanina, Sampinjoni, jaje, paprika, masline

PIZZAPRSUTA. ........c.e e, 1350 din.

Keéap, njeguska prsuta, kackavalj, rukola, ceri paradajz

QUATTRO FORMAGGI..............ccovvvvnenn... 1190 din.

Kecap, gorgonzola, dimljeni sir, kackavalj, ementaler
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SALATE
PARADAJZ SALATA ... 390 din.
KRASTAVAC SALATA ... 310 din.
SOPSKASALATA. ..., 450 din.
SRPSKASALATA.................c.c.coieeeiinnnn, 390 din.
MORAVSKASALATA .................c.ceovvennn... 480 din.
GRCKASALATA................c.cevieeiiiiinnnn. 550 din.
MIX ZELENIH SALATA............................... 550 din.
BELOLUCENEPAPRIKE ...................c.c....... 440 din.
PECENALJUTAPAPRIKA.................c.c........ 130 din.
SVEZALJUTAPAPRIKA............................... 120 din.
KUPUS SALATA ..., 310 din.
ICEBERG SALATA......................coieeeen. 420 din.
N 1
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PRII.OZII SOSEVI
————
DALMATINSKOVARIVO ..., 360 din
GRILOVANO POVRCE ..o, 330 din
PIREKROMPIR ......... o, 390 din
DOMACIKROMPIR ...........coeeeeeeeeaaeeaann.. 250 din
POMERIT ..........cceee e, 250 din
SOSODVRGANJA........c.oeeeeiiiiiiiiiiiiianns, 480 din
SOSAVRSTE SIRA . ........c.oeeeeee i, 420 din.
SOSODTARTUEA. ........cceeee i, 450 din.
PEPPER SOS. ..., 420 din
SOSKAIMAK ... 450 din
DECIJI MENI
—0—

PILECIKROKETT ..., 1050 din.
Panirani pilec’i Stapici servirani sa pomfritom

TOMMYAND JERRYPIZZA......................... 580 din
CEVAPCICIL.............oee e, 850 din
KARBONARAPASTA ...........c..oeeeeeeaaeneannn... 850 din
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POSLASTICE

ACINAPALACINKA . ... 650 din.

Palacinka sa prezlama, punjena sa nutelom i orasima, prelivena
sa domacim topingom od maline, servirana sa sladoledom od vanile

KOLAC OD CRNE COKOILADE...................... 540 din.

Kolac od 70% crne cokolade, serviran sa sosom od maline

BAKLAVASAPISTACIMA...............ce'veeeeenn. 590 din.

Pistadci, sladoled od vanile

TOPLIKOLAC SAMAKOM...............ccvvvv.... 540 din.

Kolac od maka, serviran sa topljenom belom cokoladom

DOMACAMOSKVATORTA........................... 610 din.
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KORPORATIVNE
PROSLAVE [r — 1
|

MENI 1 » 2800 rsd

PREDJELO: Njeguski prsut, kulen, svinjski vrat,

kackavalj, domaci beli sir, kajmak,

ajvar, gibanica, garlic hleb
HLEB: Domace lepinje

GLAVNO JELO: é’e‘vapi, domaca kobasica,
pileci batak, leskovacki ustipci,

marinirani pileci file
PRILOG: Domaci krompir

SALATA: Basta salata

DEZERT: Baklava sa pistacima
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KORPORATIVNE
l

MENI2 « 3800 rsd

PREDJELO: Njeguski prsut, govedi prsut, kulen,
svinjski vrat, kackavalj, domaci beli

sir, ajvar, kajmak, gibanica, garlik hleb

HILEB: Domace lepinje, hleb sa maslinama

GLAVNO JELO: Biftek u ulju, svinjska rebra u

bbgq sosu, curetina sa mlincima
PRILOG: Domaci krompir i grilovano povrce

SALATA: Basta salata i mix zelenih salata

DEZERT: Dezert od crne cokolade



